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JAKOBSMUSCHEL-CARPACCIO
Treudelberger Gartenkrautersalat
marinierter Pulpo
15,50¢€

ZIEGENKASE
Rote Bete Salat | eingeweckte Aprikosen
Basilikumcreme
14,50€

KLASSISCHES TATAR VOM WEIDERIND
AM TISCH ZUBEREITET
gerbdstetes Bauernbrot

22,00€

SPARGELSUPPCHEN
Spargelragout | Flusskrebsschwanze
13,00€

CONSOMME VOM FASAN
Gemuseperlen | frische Krauter
13,00€

SPARGEL-MORCHEL-RAVIOLI
Truffelschaum | Spargelragout
20,50€

BOUILLABAISSE
verschiedene Fischfilets | gratinierte Jakobsmuschel
22,00€

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertraglichkeit auslésen
konnen, wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeiter.
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BARLAUCH-GNOCCHI
glasiertes FingergemuUse
22,50€

GEBRATENER SEETEUFEL
Kartoffel-Apfel-Rote Bete-Ragout | Flusskrebsschwanze
Meerrettichschaum
32,50€

SCHWARZFEDERHUHN
Barlauch-Risotto | gebratene Morcheln
29,50€

REHRUCKEN
Krautersaitlinge | glasiertes Gemiuse
Dauphine-Kartoffeln | Jus | Cranberries
36,00€

FILET VOM HEREFORD-RIND 180G
gebratener griner Spargel | Truffeljus | Kartoffelmousse
37,00€

TOMAHAWK STEAK FUR 2 PERSONEN
AM TISCH TRANCHIERT
CA. 1200G | 30MIN ZUBEREITUNG
gebratener griner Spargel | buntes Gemuse
Ofenkartoffeln | Rosmarinkartoffeln
Sauce Bernaise | Truffeljus
pro Person 54,00€

Deccerts

CARAMELL-CREME
Passionsfrucht | Cassissorbet
10,50€

RHABARBER-ERDBEER SALAT
Krautersorbet | Shisokresse
10,50€

Bei Fragen zu Allergenen und Zutaten, die eine Unvertraglichkeit auslésen
konnen, wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeiter.
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