STEIGENBERGER
HOTEL TREUDELBERG
HAMBURG

MENUVORSCHLAGE

Stellen Sie lhr Meni individuell zusammen

Vorspeisen

Hausgebeizter Wildlachs mit Gewtirz Orange und Safran Creme
Carpaccio vom Seeteufel mit Orangen Fenchel und Krauter Emulsion (Aufpreis 5,00 €)
Kalt gerducherte Entenbrust mit Cranberries, Mango und Rucola
Couscous Salat mit marinierter Avocado und Wildkrautersalat
Sashimi vom hausgebeitzten Lachs mit Avocadocreme
Rinder Carpaccio mit Rucola, Parmesan und Pinienkernen
Rote Bete Carpaccio mit Truffelcreme und Gewuirz - Orangen Chutney
Antipasti Auswahl (Paprika, Pilze, Rote Zwiebel, Zucchini)
Original Bruschetta mit Parmesan
Blattsalat mit Mango und gebratener Black-Tiger Garnele (Aufpreis 5,00 €)

Suppen

Cremesuppe vom Knollensellerie mit Petersiliendl
Consommeé Double mit Triiffelnocken und Gemusewirfel (Aufpreis 5,00 €)
Essenz von der Strauchtomate mit Basilikumklésschen
Getruffelte Polentacremesuppe mit Chorizo
Petersilienwurzelsuppe mit Rauchlachs
Hummersippchen mit Pilzduxelles und Basilikumjulienne (Aufpreis 5,00 €)

Hauptgerichte

Tranche vom Kalbsriicken mit Riesling Rahmkraut und Kartoffel-Triffel Mousseline (Aufpreis 10,00 €)
Gebratenes Filet vom Wolfsbarsch mit Heidelbeer-Risotto, Zwergtomate, Basilikum Schaum
Medaillon vom Weiderind mit Vanillekarotten und Macairekartoffeln (Aufpreis 10,00 €)

Gegrillte Brust von der Maispoularde mit Peperonata-Gemiuse, Kartoffelgratin und Thymianjus
Gebratener Rehriicken mit Waldbeerenjus, Rosenkohl, Waldpilzen, Dauphinkartoffeln (Aufpreis 10,00 €)
Gebratenes Kabeljaufilet mit griinem Spargel-Orangen-Ragout und Polentaschnitte

Vegetarisch

Gebratene Rote Bete im Cornflakes Mantel mit Radieschen Soja Dip und Kréutersalat (Vegan)
Heidelbeer-Risotto mit konfierten Cherrytomaten
Rote Bete Rosti mit Meerrettich Dip und Spinatsalat (Vegan)
Beyond Burger mit Pommes (Vegan)
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Desserts

Variation von der Valrhona Grand Cru Schokolade (Aufpreis 5,00 €)
Topfenknddel mit Kirschragout und Vanilleeis
Walnuss Tértchen mit marinierten Himbeeren und Blaubeer Sorbet
Marillenknddel mit Mandarinenragout und Vanillesauce Rosmarin
Creme Brdlée mit Cassissorbet
Rumzwetschgen mit Vanilleeis und Zimt-Sahne
Marinierte Erdbeeren mit Krdutersorbet Shisokresse
Nougatmousse im Baumkuchenmantel mit eingelegten Grand Manier Frichten (Aufpreis 5,00 €)
Waldbeerentiramisu mit Marillenragout

Bitte wahlen Sie aus den oben genannten Speisen lhr individuelles und einheitliches Menl aus.

3-Gang Menu ab 59,00 € pro Person
4-Gang Menu ab 69,00 € pro Person
zzgl. entsprechender Aufpreise

Erweiterungen
Kleiner Empfangsapero mit 3 verschieden Teilchen pro Person 9,50 € pro Person

Amuse-Bouche nach Wahl des Kiichenchefs 4,50 € pro Person
Vor dem Hauptgang ein saisonales hausgemachtes Sorbet 6,50 € pro Person
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