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Vorspeisen
Blattsalate, mit zweierlei Dressing
Kirschtomaten, Karotten, Radieschen
Gurkensalat in Dillrahm
Salat von Vierländer Tomaten mit roten Zwiebeln und Schnittlauch
Kartoffelsalat mit hellem Balsamico und Olivenöl
Tomate Mozzarella mit Basilikum und Olivenöl

Hauptgänge vom Grill 1:
Grillwürste
Tofu Würstchen
Marinierte Hähnchenbrust
Steaks vom Schweinerücken
Halloumi-Grillkäse
Doradenfilet
Maiskolben
55€

Hauptgänge vom Grill 2:
Grillwürste
Tofu Würstchen
Marinierte Hähnchenbrust
Steaks vom Schweinerücken
Kleine Rib-eye Steak
Halloumi-Grillkäse
Lachskotelette
Maiskolben
60€

Hauptgänge vom Grill 3:
Grillwürste
Tofu Würstchen
Marinierte Hähnchenbrust
Steaks vom Schweinerücken
Kleine Rib- eye Steaks
Spare ribs mit Räuchermarinade
Lammrücken mit Rosmarin
Halloumi-Grillkäse
Lachskotelette
Maiskolben
70€

Beilagen
Kleine Rosmarinkartoffeln mit sour creme
Und / oder Kartoffelgratin
Grillgemüse
Cole slaw

Saucen
Senf, Ketchup, BBQ-Sauce, Kräuterbutter
Aioli, Trüffelmayonnaise
Bernaise

Dessert
Marinierte Erdbeeren mit Mascarponesauce
HH-Rote Grütze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat
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Vorspeisen
Blattsalate, mit zweierlei Dressing
Kirschtomaten, Karotten, Radieschen
Gurkensalat in Dillrahm
Salat von Vierländer Tomaten mit roten Zwiebeln und Schnittlauch
Kartoffelsalat mit hellem Balsamico und Olivenöl
Cole slaw
Tomate Mozzarella mit Basilikum und Olivenöl
Salat von Tiefsee-Shrimps mit Dill und Tomaten
Ceviche vom Kabeljau mit Koriander, Chili und Algensalat
Austernbar mit Felsenaustern, Austernbrot

Hauptgänge vom Grill:
½ kanadischer Hummer
Riesengarnelen
Thunfisch-Steaks
Pulpo
Jacobsmuscheln
Wolfsbarsch
Beilagen
Kleine Rosmarinkartoffeln mit sour creme
Und / oder Kartoffelgratin
Grillgemüse
Cole slaw

Saucen
Kräuterbutter
Aioli, Trüffelmayonnaise
Pommeriesenf-Sauce mit Estragon
Chili-Mango-Dip

Dessert
Marinierte Erdbeeren mit Mascarponesauce
HH-Rote Grütze mit Vanillesauce, Mousse au Chocolat
89 €

Vorspeisen
Blattsalate, mit zweierlei Dressing
Kirschtomaten, Karotten, Radieschen
Gurkensalat in Dillrahm
Salat von Vierländer Tomaten mit roten Zwiebeln und Schnittlauch
Kartoffelsalat mit hellem Balsamico und Olivenöl
Tomate Mozzarella mit Basilikum und Olivenöl

Hauptgänge vom Grill:
Kleines Filetsteak, Tomahawk vom US-Prime beef
Merguez
Kalbsrippchen mit eigener Marinade
Flanksteak
Hirschrücken
Riesengarnelen
Maiskolben
Beilagen
Kleine Rosmarinkartoffeln mit sour creme
Und/ oder Kartoffelgratin
Grillgemüse
Cole slaw

Saucen
Senf, Ketchup, Kräuterbutter
Aioli, Trüffelmayonnaise
Scharfe BBQ-Sauce
Chili-Mango-Dip
Bernaise

Dessert
Marinierte Erdbeeren mit Mascarponesauce
HH-Rote Grütze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat
99 €

SEA-FOOD-BBQ DELUXE-BBQ
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Austernbar 12€
Ceviche vom Kabeljau 10 €
Shrimps
Salat 10 €

Tomahawk 14€
Kleines US Filetsteak 12€
Rumpsteak 10€
Flanksteak 10€
Kalbsrippchen 10€
½ kanadischer Hummer 28€

EXTRAS VOM GRILL TOPPING 
PRO PERSON


