Buttetvorschlage
Buffets

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Typisch Hamburg

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit dreierlei Dressing

Tomatensalat mit Zwiebelwirfeln und Schnittlauch

Hausgemachter Gurkensalat in Rahm mit Dill

Salat von Tiefseeshrimps mit Frihlingslauch, Tomate und Kréutern
Roastbeef, kalt mit Remouladensauce

Variation vom hausgerducherten Lachsfilet mit Sahnemeerrettich

Dreierlei Heringssalat

Roulade vom gebeizten Lachsfilet und Krautercrépe mit Dill-Senfsauce
Tafelspitz vom Kalb mit griner Sauce

Holsteiner Katenrauchschinken mit mariniertem Kartoffel-Karottengemse
Hamburger Eiersalat mit Gartenkresse

Suppe
Consommé vom Kalbstafelspitz

mit GemUsestreifen und Fleischkléf3chen

Hauptgdnge
Am Buffet fir Sie tranchiert:

Ganze gebratene Jungschweinkeule
mit Malzbiersauce, buntem Gemise
und Gratinkartoffeln

Gebratenes Rumpsteak unter der Zwiebel-Senfkruste
mit glacierten Blumenkohlréschen Polnisch

Pochiertes Kabeljaufilet
auf Pommery-Senfsauce, frischem Blattspinat
und Petersilienkartoffeln

Treudelberger Pfannfisch mit Lachs
auf jungem Spitzkohl
und Schnittlauchsauce

Desserts
Grofles Dessertbuffet mit Hamburger Spezialitéten
und rustikaler Kéaseauswahl vom Brett

€ 47,90 pro Person (ab 30 Personen)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



ltalienische Erinnerungen

Vorspeisen
Rucolasalat mit Parmesan und gerésteten Pinienkernen

Strauchtomate und Buffelmozzarella mit Basilikum

Antipasti von Paprika, Karotten, Blumenkohl und Austernpilzen
Parmaschinken San Daniele mit marinierter Honigmelone mit Minze und Chili
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucolapesto und gehobeltem Parmesan

Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Thunfischsauce und Kapernapfel

Gefillte marinierte Zucchiniréllchen mit Kréuterricotta

Tatar vom frischen Thunfischfilet mit Avocadocréme

Toskanische Bresaola auf Wachsbohnen mit Tomate und Thymian

Bruscetta mit Tomaten, Oliven, Knoblauch und Basilikum

Suppe
Consommé von der Strauchtomate

mit Kirschtomaten und frischem Basilikum

Hauptgdnge
Am Buffet ir Sie tranchiert :

Im ganzen gebratenes Roastbeef
mit einer Kruste von getrockneten Tomaten und Mozzarella,
buntem GemUse und toskanischen Kartoffeln

Soufflierte Maishéhnchenbrust mit Brunnenkresse
auf einem Sugo von Kirschtomaten und Gartenkréutern
mit hausgemachten Bandnudeln aus dem Parmesan

Gebratenes Filet von der Meerdsche
auf frischem Blattspinat mit Zwiebeln und Knoblauch,
Proseccosauce und Pellkartoffeln

Gebratenes SteinbeiBerfilet
auf einem Ragout von Garnelen, Frihlingslauch und Zucchini
mit Tomatenpesto

Desserts
Grofles Dessertbuffet mit italienischen Spezialitéten
und einer italienischen Kaseauswahl mit Nussbrot, Ciabatta und Feigensenf

€ 57,50 pro Person (ab 30 Personen)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Treudelberg ,Das Buffet”

Vorspeisen
Hausgerduchertes Lachsfilet ,Balic Art” mit Apfelkren

Gerdaucherter Ostseeaal mit jungem Spinatsalat und Honig-Senfsauce
Kanadischer Hummer mit Rucola und getrockneten Tomaten

Sylter Austern mit Austernbrot und Gemisevinaigrette

Variation vom Thunfischfilet mit Wasabi- und Chilicréme

Rosa gebratene Hochrippe vom Black Angus Rind mit Sauce Tartar
Carpacciordlichen vom Rinderfilet in Barlauchpesto und Gemisestreifen
Gebackene Perlhuhnbrustfilets auf Feldsalat mit Speck und CroGtons
Spanischer Serranoschinken mit einem Salat von grinem Spargel
Scheiben vom rosa gebratenen Kalbsricken mit Waldpilz-Tomatenpesto

Suppen
Treudelberger Hummercréme
mit BUsumer Krabben

Consommé von der Morchel
mit Pistazienkléf3chen

Hauptgerichte

Am Buffet fir Sie tranchiert:

Im ganzen gebratenes Rinderfilet im Kréutermantel
mit buntem Gemise und Gratinkartoffeln

Medaillons vom Kalbsfilet
auf Steinpilzen a la créme
und hausgemachten Bandnudeln aus dem Parmesan

Gebratener Loup de mer im Meersalzmantel
mit frischem Blattspinat und Champagnersauce

Gebratene Seeteufelmedaillons
auf zweierlei Kirschtomatensauce
mit sautierten Zucchini und Petersilienkartoffeln

Marinierter Garnelenspief3 auf buntem Wokgemse
mit dreierlei asiatischen Saucen

Desserts
Grofles Treudelberger Dessertbuffet
mit internationaler Késeauswahl, erlesenen Brotsorten und Triffelhonig

€ 85,- pro Person (ab 30 Personen )

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Treudelberger Brotzeit

Wir servieren eine grofie Auswahl an Brotsorten,

Cracker, Grissini und Knéckebrot

mit Griebenschmalz, salziger und ungesalzener Sauerrahmbutter,
Frischkdase und Kréuterquark.

Dazu gibt es:

Grobe und feine Kalbsleberwurst
Westfalische Blutwurst
Schwabischer Bierschinken
Holsteiner Katenrauchmettwurst
Feinen Bayerischen Leberkase, kalt
Oldenburger Katenrauchschinken
Parmaschinken San Daniele
ltalienische Coppa und Bresaola
Toskanischer Pancetta

Kleine warme Wiener Wirstchen
mit Pellkartoffelsalat

Franzdsischen Brie

Alten Hollandischen Gouda
ltalienischen Taleggio
Roquefort

Schweizer Gryere

Zum Verfeinern servieren wir:
SuBen Sent

Feigensenf

Dijon Senf (mittelscharf)
Cornichons

Senfgurken

Mixed pickles

€ 29,50 pro Person (ab 30 Personen )

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Rund um die Bratkartoffel

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Tomatensalat mit Zwiebelwirfeln und Basilikum
Hausgemachter Dill-Gurkensalat

Kase-Wurstsalat mit bunter Paprika

Roter Heringssalat

Hausgemachte Tafelspitzsilze mit Frankfurter griner Sauce
Eingelegte Bratheringfilets mit roten Zwiebeln

Kasseler, kalt mit Remouladensauce

Rosa gebratenes Roastbeef, kalt

Variation vom hausgebeizten Lachsfilet

Matijesfilets ,Hausfrauen Art”

Suppen
Consommé vom Rind
mit Krgutercrépe und Gemusestreifen

Hauptgerichte
Aus der gusseisernen Pfanne:
Frische Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

kleine Schnitzel ,Wiener Art”

geschmorte Rinderrouladen auf jungem Spitzkohl
original Hamburger Pannfisch mit Senfsauce

gebackene Schollenfilets mit Sauce Tartar

gefillte Zucchini und Riesenchampignons mit Ratatouille

Dessert

Rustikales Dessertbuffet
mit KdsewUrfeln vom Brett

€ 39,50 pro Person (ab 30 Personen)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Grillbuffet , Typisch Deutsch”

Vorspeisen
Bunte Blattsalate mit dreierlei Dressing

Angemachter Gurkensalat in Rahm mit Dill
Tomatensalat mit Schnittlauch und Zwiebelwirfeln
Pellkartoffelsalat mit Gartenkresse

Bayerischer Krautsalat mit Speck

Schweizer Kase-Wurstsalat mit Radieschen
Treudelberger Nudelsalat mit kleinen Frikadellen
Roastbeef, kalt mit Remouladensauce
Gerduchertes Lachsfilet mit Sahnemeerrettich

Hauptgénge vom Grill

Thiringer Bratwurst

Eingelegte Putenmedaillons

Argentinisches Rumpsteak

Krauterlachsfilets auf Gemusestreifen in Folie

eingelegte Zucchinischeiben
marinierte Riesenchampignons
bunte Paprikastreifen

Dazu servieren wir:
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Senf und Ketchup
Knoblauchsauce
Barbecuesauce

Kréuterbutter

Desserts

Treudelberger Dessertbuffet
mit rustikaler Késeauswahl vom Brett

€ 39,90 pro Person (ab 30 Personen)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Grillbuffet ,Viva Espafia”

Vorspeisen
Gerostetes Brot mit Tomaten und Oliven

Geschmorte Pilze in Knoblauch mit jungen Lauchzwiebeln
Marinierte grine und schwarze Oliven mit Chili

Salat von eingelegten griinen Zucchini mit Serranoschinken
Tatar vom frischen Thunfischfilet mit Zucchini und Limone
Eingelegte bunte Paprika mit Champignons
Wachsbohnensalat mit Chorizzo und Majoran

Kleine Spiefe von Mozzarella und getrockneten Tomaten
Gebratene Auberginen in Krautereihille

Hauptgénge vom Grill

Spiefe von Maishdhnchen und Zucchini

Mariniertes Schweinefilet in Knoblauch und Thymian
Lammbkoteletts mit Rosmarin

Marinierte Garnelen

Gefullte Calamaris mit getrockneten Tomaten und Oliven

Dazu servieren wir:

Safranreis mit Kirschtomaten

Gebratene Polentaplatzchen mit Kéase gratiniert
Sautierte Paprika und Zucchini mit Oregano

Rucolapesto
Barbecuesauce
Orangen-Chilisauce
Kréuterbutter

Sauce Aioli

Desserts

Grofies spanisches Dessertbuffet
mit Ké&se vom Brett

€ 47,90 pro Person (ab 30 Personen)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Grillbuffet ,Bella Italia”

Vorspeisen
Rucolasalat mit Parmesan, gerdsteten Pinienkernen und CroGtons

Strauchtomate und Mozzarella mit frischem Basilikum

Antipasti von Zucchini, Karotten, Blumenkohl und Austernpilzen

Eingelegte Frischkédsenocken mit Basilikumpesto

Mariniertes Lachsfilet mit Limonenolivendl

Carpaccio vom Rind mit Parmesan und gerésteten Pinienkernen

Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf buntem Linsensalat mit rotem Zwiebelconfit
Toskanische Bresaola mit geschmortem Bohnensalat in Tomate

Tatar vom frischen Thunfisch mit Avocadocréme

Parmaschinken San Daniele mit Melonen-Minzsalat

Hauptgénge vom Grill

Saltimbocca vom Kalbsricken mit Orangensalbei

Lammfilet im Pancettamantel

Spiefe von Maishdhnchen und Zucchini

Marinierte Garnelen mit Kréutern und Knoblauch

Kotelette vom Seeteufel mariniert in Safran und Limonenschale

Dazu servieren wir:

Hausgemachte Bandnudeln mit frischem Parmesan
Toskanische Kartoffeln

Gratinierte Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Geschmortes Gemise mit Knoblauch und Thymian

Rucolapesto
Barbecuesauce
Orangen-Chilisauce
Kréuterbutter

Sauce Aioli

Desserts

Grofes italienisches Dessertbuffet
mit Kase vom Brett

€ 49,50 pro Person (ab 30 Personen)

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



Kulinarisches nach Mitternacht

Suppen

Tomatencrémesuppe
mit Pistazienkléf3chen € 8,50

ltalienische Minestrone
mit Pestocro(tons € 8,50

Kartoffelcremesuppe

mit Speck, Cro0tons und Schnittlauch € 8,50
Treudelberger Kartoffeleintopt

mit GemUse und Wiener Wirstchen € 9,50
Treudelberger Gulaschsuppe € 9,50

Zu allen Suppen servieren wir lhnen eine Brotauswahl und Butter.

Kase

Rustikale Kasewirfel vom Brett
mit Trauben
und diversen Brotsorten € 9,60

Internationale Kaseauswahl
mit frischen Frichten,

Ciabatta und Nubrot € 14,20
Rustikales

Wiener Wurstchen mit Kartoffelsalat € 6,50
Warme Frikadellen mit Kartoffelsalat € 6,50
Treudelberger Currywurst € 6,50

Nach vorheriger Absprache stellen wir lhnen gerne lhre Hochzeitstorte in unserer
Patisserie her - ob als Herz, zwei-, dreistéckig oder gréBer, sprechen Sie uns gern anl
Preis auf Anfrage.

Die Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
Anderungen vorbehalten



